2026年2月9日
店舗改装に伴う一時休業とリニューアルのお知らせ
いつも「みつせ鶏本舗」本店をご利用いただきまして、誠にありがとうございます。

この度誠に勝手ながら　店舗改装のため　本日2月9日(月)～2月26日(木)一時休業 とさせていただきます。

今回のリニューアルを機に、お食事メニューをこれまでの定食スタイルから、「鶏だし饂飩（うどん）」へと
一新いたします。

■「鶏一羽をまるごと活かし切る」こだわりの一杯
リニューアル後の目玉となる「鶏だし饂飩」は、約半世紀にわたり自社工場の社員食堂で愛され続けてきた名物メニューです。
「鶏一羽をまるごと活かし切る」という当社の理念のもと、新鮮な鶏ガラを長時間煮出した　唯一無二の「鶏だし」を使用し、みつせ鶏の骨、肉、脂、そのすべての旨味を極限まで引き出しています。

■お買い物（冷凍食品等）は引き続きお楽しみいただけます
ランチメニューは「うどん」へと変わりますが、店頭での冷凍食品などの物販サービスは、リニューアル後もこれまで通り継続いたします。 


改装後の営業時間（予定）
· 店舗営業（物販）  ： 10:30 〜 17:00
· うどん提供（ランチ） ： 11:00 〜 15:00（※なくなり次第終了）

リニューアルオープン時には、改めてご連絡致します。
お客様には大変ご不便をおかけいたしますが、ご了承くださいますようお願い申し上げます。
改装後も、引き続きご愛顧のほどよろしくお願い致します。

新しく生まれ変わる「みつせ鶏本舗　本店」をどうぞ楽しみにお待ちください。
以上
